
MENU CLASSIC 

150g Studené predjedlo   
Prosciutto San Daniele s melónom 
(Cold entree, Prosciutto San Daniele with melon) 
 
 
0,3l Polievka  
Slepačí vývar s mäsom, domácimi rezancami a Julianne zeleninou 
(Chicken soup with meat, home made noodles and vegetables Julianne) 
 
 
200g Hlavné jedlá  
200g Kuracie prsia obaľované v kukuričných lupienkoch, marhuľová pena, 
brokolica na masle s praženými mandľovými hoblinkami 
(Entree, Chicken breast breaded in corn flakes, apricot foam, broccoli in butter 
with roasted almond shaveds) 
 
 
120g Dezert  
Panna cotta s lesným ovocím a mätou 
(Dessert, Panna cotta with forrest fruits and mint) 
 
 
Cena za ponúkané menu je bez nápojov 
15,00 € bez DPH 
(Menu price is excluding drinks  
€15,00  excluding VAT) 

 

Prípitok 
Posecco s jahodou 

 
 
 

Pinot Noir rosé, neskorý zber, suché 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gewürztraminer 1,  výber z hrozna, polosuché 
 
 
 
 
 
 

Pálava , slamové, sladké 



MENU RETRO 
 

Prípitok 
Cinzano Bianco s citrónom 

 
 
 

White Cuveé, suché 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Rosé Cuveé, suché 
Red Cuveé, suché 

150g Studené predjedlo   
Šunka s chrenovou penou na francúzskom šaláte s remuládovým prelivom 
(Cold entree, Ham with horseradish foam served with the french salad and 
remulade) 
 
 
0,3l Polievka  
Slepačia polievka s domácimi rezancami, mäsom a zeleninou 
(Chicken soup with home made noodles, meat and vegetables) 
 
 
350g Hlavné jedlá  
150g Sviečková na smotane s pomarančom a brusnicami, žemľový knedlík 
200g Vyprážané bravčové a kuracie rezne, ½ ryža, ½ pečené zemiaky, 110g 
miešaný šalát 
 
(Entree, Sirloin in cream sauce with orange and cranberry, bread dumplings) 
(Entree, Fried pork and chicken schnitzel, ½ rice, ½ baked potato, 110 g mixed 
salad) 
 
 
120g Dezert  
Čokoládová tortička s vanilkovou zmrzlinou a Írskym likérom 
(Dessert, Chocolate tart with vanilla ice cream and Irish liquer) 
 
 
Cena za ponúkané menu je bez nápojov 
19,00 € bez DPH 
(Menu price is excluding drinks  
€19,00  excluding VAT) 



MENU ALEGRÍA 

Cena za ponúkané menu je bez nápojov 
22,00 € bez DPH 
(Menu price is excluding drinks  
€22,00  excluding VAT) 

 
 

Prípitok 
Sangria so sektom Hubert De luxe 

 
 

Chardonnay, výber z hrozna, suché 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Rizling rýnsky, výber z hrozna, suché 
 

Rosé cuveé, neskorý zber, suché 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tramín červený, bobuľový výber, polosladké 

100g Studené predjedlo   
Serano šunka so syrovou penou a olivami 
(Cold entree, Serano ham with cheese mousse and olives) 
 
 
0,3l Polievka  
Hovädzí vývar s mäsovými knedličkami 
(Soup, Beef broth with meatballs) 
 
 
350g Hlavné jedlá  
150g Morský čert v panchette na rizote z divej ryže, paradajkové Concase a 
bazalkovo smotanová pena 
200g Pomaly pečené morčacie prsia s orieškovo-gaštanovou plnkou, zemiakový 
fondant a omáčka Grevy 
 
(Entree, Monkfish in pancetta on the wild rice risotto, tomato Concase  and basil 
cream foam) 
(Entree, Slow roasted turkey breast with chestnut&walnut stuffing, potato fondant 
and sauce Grevy) 
 
 
100g Dezert  
Katalánsky krém  
(Dessert, Crema catalana) 
 
 



MENU ROMANTIC 

Prípitok 
Sekt Hubert Brut s jahodou  

 
 

Furmint, neskorý zber, suché 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Rosé Cuveé, suché 
Gewürztraminer 1, výber z hrozna, polosuché 

 
 
 
 
 
 
 

Pálava, slamové, sladké 

Amousse Bouche – Slivka  pečená v panchette  
(Plum roasted in pancetta) 
 
150g Studené predjedlo   
Marínovaný losos a údený pstruh na tortičke z jemného zeleninového šalátu z 
bagetovým chipsom 
(Cold entree, Marinated salmon and smoked trout on cake of fine vegetable salad) 
 
 
0,3l Polievka  
Consomé z kapúna s vaječnou sadlinou 
(Soup, Capon consommé with egg foam) 
 
 
350g Hlavné jedlá  
150g Raviolo plnené ricottou a mladým špenátom s gorgonzolovým krémom 
200g Pomaly pečená bravčová panenka v sézamovej kruste s marmeládou z 
vlašských orechov, zemiakové pyré a basmati ryža s konfitom z ružových lupeňov 
 
(Entree, Ravioli stuffed with ricotta and baby spinach with gorgonzola cream) 
(Entree, Slow roasted pork tenderloin in sesame crust with walnut jam, mashed 
potatoes and basmati rice with a confit of rose petals) 
 
 
120g Dezert  
Mille foglie s čokoládovým mousse, figou marínovanou v portskom víne, jahodou 
a mätou 
(Dessert, Mille Foglia with chocolate mousse, fig marinated in port wine, 
strawberry and mint) 

Cena za ponúkané menu je bez nápojov 
29,00 € bez DPH 
(Menu price is excluding drinks  
€29,00  excluding VAT) 


